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Swieta tuz, tuz. Nie moze wiec zabraknaé przepisu na aromatyczne pierniki. Prosty, szybki i
przynoszacy wiele dobrej zabawy, szczegoblnie przy dekoracji :)

fot. Kasia tukasiewicz
Skiadniki:

- 200 g masta

- 200 g cukru

- 2jaja

- 1/2 szklanki ptynnego miodu

- utarta skorka z 1 cytryny

- 500-700 g maki

- 1,5 tyzeczki proszku do pieczenia
- 1 tyzeczka mielonego kardamonu
- 1 tyzeczka mielonego imbiru

- 1 1tyzeczka cynamonu

- 1 tyzeczka gatki muszkatotowej

- Lukier do dekoracji - mozna przyrzadzié samemu, ja zastosowatam gotowy
- Pereftki do dekoracji

Masto z cukrem ubi¢ doktadnie mikserem. Dodac jajka, midd i skérke cytrynowa. Wymieszaé
make z proszkiem do pieczenia i przyprawami. Doda¢ do masy maslanej i szybko wymieszac,
az sktadniki sie potaczg. Wtozy¢ ciasto do loddéwki na godzine (mozna zostawi¢ na noc). Kiedy
stwardnieje, podzieli¢ na cztery czesci i rozwatkowac placki grubosci 3 mm. Wycigé foremkg
ciastka i utozy¢ na blasze, na nattuszczonym pergaminie. Wstawi¢ do piekarnika o temp. 180 st.
C, piec 15 minut, az sie zrumienig. Ostudzi¢ i dekorowac lukrem.
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